
romantic
dinner

B A : T E

‘You will forever be my always’



Course One

الكورس الأول

ON THE ICE

�﮲وق ال�﮶لح�

Guacamole, Beetroot Salad, Corn Salad, White Asparagus Salad

كوامول، سلطة الس﮶م�﮲در،سلطة الذرة، سلطة الهل�﮵ون الأ�﮳�﮵ض

Course Two

الكورس ال�﮶ا�﮲ى﮵

ON THE HOT STONE

﮲
على الحح﮳ر الساح﮲ں

Wagyu Beef Gyoza, Glazed Sweet Potato, Ebi Tempura, Wagyu Galbi Croquette

ك�﮵وزا وا�﮴�﮵و اللحم ال�﮳�﮴ري، ال�﮳طاطا الحلوة اللامعة، إ�﮵�﮳ى﮵ �م﮴�﮳ورا، وا�﮴�﮵و �ل�﮳ى﮵ كروكو�﮵ت

Course Three

الكورس ال�﮶الث

[Choice of One]

 اح﮲�﮴ر واحد

CHAR GRILLED SALMON  [GF, D]

�﮴س﮶ار السلمون المس﮶وي

Celery root purée, egg miso, beetroot, purple potato

هر�﮵س ح﮳ذور الكر�﮲س،  �﮳�﮵ض الم�﮵سو، س﮶م�﮲در، �﮳طاطا �﮳�﮲�﮲سح﮳�﮵ة

KOREAN SHORT RIBS

الأص﮲لاع الكور�﮵ة ال�﮴ص�﮵رة

72-hours cooked short ribs, soy gravy, chilies, leek

لحم أص﮲لاع �﮴ص�﮵رة �م﮴ ط�﮳ح﮲ه لمدة ٧٢ ساعة، مرق الصو�﮵ا، �﮲ل�﮲ل حار، كراث



ANSIM STEAK

ا�﮲س�﮵م س�﮴�﮵ك

Angus tenderloin, spicy teriyaki, sesame seeds, chili oil, pickled cucumber

لحم أ�﮲ح﮳وس، �﮴ر�﮵اكى﮵ حار، �﮳ذور السمسم، ز�﮵ت ال�﮲ل�﮲ل الحار، ح﮲�﮵ار مح﮲لل

MISO BLACK COD

م�﮵سو ال�﮴د الأسود

Black cod, asparagus, edamame, barley miso, ponzu

�﮴د أسود، ه�﮵لون، إ�﮵دمامى﮵، �﮳�﮵رة الم�﮵سو،�﮳و�ر﮲﮲و

ANGRY CHICKEN  [D]

﮲
 ا�﮲�﮴ري �﮴س﮶�﮵ك�﮵ں

Chicken, potatoes, lotus root, chilies, sesame

دح﮳اج، �﮳طاطس، ح﮳ذور اللو�س﮴، �﮲ل�﮲ل حار، سمسم

LAMB ROBATA  [GF]

رو�﮳ا�﮴ا  لحم الص﮲ٔ�ن

Australian lamb, garlic, sesame seeds, hatcho miso sauce

لحم ص﮲ٔ�ن إس�﮴رالى﮵، �و﮶م، سمسم، �﮳ذور ها�س﮴﮶و، صلصة م�﮵سو

-
KIMCHI

ك�﮵م�﮴س﮶ى﮵

Bok choy, chili oil, lime, spring onion

مل�﮲وف �﮳وك �س﮴﮶وي، �﮲ل�﮲ل حار،ز�﮵ت، ل�﮵مون ، �﮳صل أح﮲ص﮲ر

ASPARAGUS  [V]

هل�﮵ون

Spicy mayo, sesame seeds

صلصة حارة، �﮳ذور السمسم

DESSERT

ال�﮴حل�﮵ة

CHOCOLATE MOUSSE  [D]
س﮶وكولا�﮴ة م�﮵وس

 Valrhona chocolate, passion fruit purée, chocolate senbei

س﮶وكولا�﮴ة �﮲�﮵رو�﮲ا، هر�﮵س �﮲واكهة �﮳اس﮶ون، س﮶وكولا�﮴ة س�﮵�﮲س�﮳ى﮵



أنتِ كلّ النّجوم في سمائي، وكلّ الأشياء الجميلة في حياتي.
You are all  the stars in my sky,  

and the best beautiful things in my life.


